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La gazette ?   
Un an d’existence ! 

 
   Avril 2021, souvenez-vous… le numéro 1 
de la gazette… mai 2022, voilà le numéro 5 ! 
   La Gazette ? Une folie, un pari, un plaisir, 
un outil, un lien qui nous réunit !  
   Mais au fait, pourquoi ça s’appelle la Ga-
zette ? Et d’où il vient ce mot bizarre, 
«gazette» ? 
   Gazette, c’est la même famille étymolo-
gique que Gazouiller, Jaser, Gargouiller … 
Ou Gazeta : pièce de monnaie qui servait à 
acheter une feuille volante d’informations 
dans la Venise du 17

ème
 siècle.  

Gaza : en dialecte vénitien de l’époque clas-
sique cela voulait dire : la pie, l’oiseau… 
En remontant encore dans le temps, Gaza, 
en langue Franque, désignait le geai, l’oi-
seau aussi ! 
  
   Bref, tout ça pour dire que notre Gazette 
est bavarde comme les vénitiens et les oi-
seaux !  
   D’ailleurs si le mot Gazette a la même ori-
gine que gazouiller, cela ne vous fait penser 
à rien ??? Allez, cherchez bien… Mais oui ! 
Le réseau social tweeter ! Le verbe tweeter 
en anglais veut dire pépier ! Alors on peut 
dire que la Gazette c’est le réseau social 
des bénévoles des Amis du Château ! C’est 
dingue. Déjà un réseau social au moyen-
âge ! Odon et sa mesnie étaient en avance 
sur leur temps. 
   Et on ne va pas vous parler des centaines 
de Gazettes qui ont fleuri lors de la Révolu-
tion Française de 1789 ! 
   Bref, tout ça pour réaffirmer que c’est 
chouette la folie, le plaisir, l’outil et le lien 
qui nous réunit !  

 Bon anniversaire la Gazette !  

Les membres du bureau 

Petit Bulletin d’Informations 
Tirage limité réservé aux bénévoles de l’Association 

La Gazette? Tout le monde en parle !  
 
    Et voici l’avis de Maître Etienne, frappeur 
de monnaie sur la place de Ham : 
  
« La gazette » ! mais qu’est-ce qui leur a 
pris d’éditer cette « feuille de choux » ! ?  
  Ben … gazette ça vient de gaz, tout le 
monde sait ça ! Ça se diffuse partout, ça 
répand les nouvelles comme le vent qui ré-
pand les bonnes odeurs, les effluves de 
bonne chair, les senteurs agréables des 
fleurs de nos jardins, toutes ces choses 
que l’on aime partager.  
   Ah oui, vous avez raison, c’est l’idée ! En 
ces temps difficiles de confinement, de re-
pli involontaire sur soi, plus de réunions au 
château, plus de rencontres avec les co-
pains, plus de répétitions de théâtre, plus 
d’ateliers de bricolage … Alors l’idée s’est 
imposée de rédiger et diffuser cette gazette 
à tous les membres de l’association des 
Amis du Château, pour maintenir le lien 
entre tous, donner des nouvelles, partager 
des informations, rompre un peu le risque 
de solitude.  
   Diffuser cette gazette, oui mais com-
ment ? Une gazette électronique ou une ga-
zette papier ? Finalement la forme papier 
est adoptée, sur beau papier glacé, 
agréable au toucher, douce au regard.  
   Le résultat ? Pas mal du tout : un peu 
plus de 200 lecteurs !  
   Dites, ça vous dirait d’écrire un mot, un 
article dans la prochaine gazette ? De par-
tager un moment de votre vie / de votre vé-
cu au château ?  
 
   Alors n’hésitez pas, faites comme les par-
ticipants de l’atelier d’écriture, « jetez-vous 
à l’eau » et racontez-nous !  



Vie associative,  

vie active ! 

Nous reprenons notre cycle de cau-
serie – conférence autour d'un 
thème lié à l'histoire locale ou à un 
autre sujet 
Le 10 mai, Jean Marc nous parlera 
d'un thème qui lui est cher :  

le jardin de Gargantua 
On commence à 19 h 00, une con-
férence de 20 à 30 minutes, un 
échange et on passe à un bol de 
soupe, une assiette charcuterie / 
fromage et on termine le tout pour 
20 h 30 voir 21 h 00 au plus tard, 
ce qui vous laisse la soirée de libre. 
 
Participation de 4 € par personne et 
réservation indispensable (40 per-
sonnes maximum) 

ATELIER  THEATRE: reprise des ateliers collectifs : 
les anciens accueillent les nouveaux !   
Prochain atelier le vendredi 13 mai 19h au local. 
Bientôt les répétitions des scènes  pour la Médiévale! 

ATELIER  BRICOLAGE / DECORS: 
Ça tape, ça coupe, ça cloue et hop!  
Une nouvelle échoppe pour la Médié-
vale! 
L’expérience des anciens et la fougue 
des jeunes: un brassage dynamique! 
En général, chaque mardi, à la demi-
lune. 
 

ATELIER  COUTURE : chaque lundi après midi, 
au local. Elles sont entre 8 et 10, à  coudre, décou-
per ! Pas besoin d’être une pro !   
Et puis dans la foulée, tout le monde peut passer 
pour prendre le café et déguster les gâteaux! (et 
même en apporter) 



La première fois que je t’ai vu 
Tu étais presque à moitié nu. 
Caché sous les jasmins 
Je murmurais : tiens-moi la main. 
 
Vêtue d’une robe du moyen-âge 
C’est vrai je ne fais pas mon âge. 
Mes pieds nus frôlaient les pavés 
Et je t’admirais sans sourciller. 
 
A cet instant précis 
J’étais au château du paradis. 
 
Le tablier portait les traces 
Du passage des soldats et des chevaux, 
Et du Maître Napoléon déguisé, 
Mais qui aurait donc osé ? 
 
Alors que la herse se refermait 
Ils s’étaient retrouvés dans le châtelet, 
Un brouhahas d’où sortaient cris et prières 
Pour que cessent ces horreurs,  
les bombardements et cette peur. 
 
Plus loin, on entendait gémir 
Dans les oubliettes aux quatre coins du vent 
Ceux qui voulaient faire souffrir 
Notre château mourant. 
 
Tu as dû souffrir jusqu’au fond de tes entrailles 
Avec des cris de douleurs, des pleurs, des aïes. 
 
Le vent chante dans la tour 
Et les oiseaux qui volent autour 
Te chuchotent de fermer ta porte à double tour 
Car les armes sont peut-être aux alentours. 
 
Tu as dû souffrir 
Ils ont voulu t’anéantir 
Château de Ham 
J’ai rencontré ton âme. 
 
Sur la poterne peut-être un heurtoir 
Et sur le sol trois gouttes de sang 
Peut-être sans le vouloir…  

Le  taillis 
 

INGREDIENTS POUR 4 A 6 PERSONNES 

150 g de mie de pain ou de restes de pain rassis ou de 

biscottes ou de petits gâteaux secs ou de brioche ras-

sie ou un mélange de tout cela 

2 verres de lait 

125 g de poudre d’amandes 

100 g de sucre en poudre 

3 belles pommes 

100 g de raisins secs 

1 pointe de safran (facultatif) 

Quelques noisettes de beurre 

 

Faire bien tremper le pain dans le lait, puis broyez-le 

au mixeur. 

Il faut arriver à une bouillie très épaisse qui reste forcé-

ment grumeleuse. 

Ajoutez la poudre d’amande et le sucre et mélangez 

toujours au mixeur. 

Pelez et émincez les pommes, ajoutez-les au mélange 

ainsi que les raisins secs, en remuant délicatement à 

la cuillère. 

Beurrez largement un plat en terre ou en Pyrex, qui va 

au four. 

Versez-y le mélange. 

Si vous en aimez le goût, donnez de la couleur en ver-

sant sur le mélange 1 pointe de safran délayée dans 

du lait. 

Parsemez de noisettes de beurre. 

Faites cuire à four chaud pendant ¾ d’heure au moins, 

le temps que les pommes soient cuites et fondues 

dans la pâte. 

 

NB : vous pouvez remplacer les pommes par des poires, 

des pêches ou des abricots et les raisins secs par des pru-

neaux (les proportions restent les mêmes) 



Marie Surcouf 

 
née Marie Valentine 

Nelly Bayard  
à Ham  le 19 mai 

1863 
 

décédée à Paris         
  le 11 mars 1928  

 
 
 

Aérostière et mili-
tante  féministe française 

 
 
 

Une conférence  
présentant  

Marie Surcouf 
et son parcours atypique   

est en préparation 
 

Suivez notre actualité 

Cultivons notre mémoire... 

Quelques dates d’événements  

passés et à venir … 

 
1) une semaine de mini chantier jeunes  

du 11 au 15 avril avec une visite des jeunes du 

Centre Luciani de Ham. 

 

2) stand des Amis du Château au Centre Leclerc 

samedi 23 avril 

 

3)  stand des Amis du Château, et lectures pu-

bliques, au Salon du Livre du Chaulnes les 13, 14 

et 15 mai 

 

4) visite de collégiens de Noyon le 13 mai:  

ateliers du Château et récupération 

 

5) Projet Panorama avec le PETR (suivre sur Facebook) 

Des nouvelles des Chantiers Jeunes 

Des dates: du 08 au 22/07 et du 31/07 au 21/08  

Des objectifs: être acteur de ses vacances, vivre 

une aventure collective et associative, découvrir et 

sauvegarder un monument historique… mais surtout 

vivre entre ados autour d’un projet partagé... 

Alors faites connaitre autour de vous !   

Vivre une expérience de vie basée sur l’initiative, 

la découverte et le respect est un enjeu essentiel 
pour la jeunesse. 

De nouveaux projets en perspective! 
 

Les visites sensorielles du château: une autre 

façon de découvrir le château,. Visites axées sur 

les 5 sens. Vous pouvez rejoindre le groupe de 

travail constitué. Mail du château. 
 

Mapping: vidéo projection sur la façade. tous les 

deux ans, une nouvelle histoire. Vous pouvez re-

joindre le groupe de travail constitué.                

Mail du château. 

Autour du 18 mars:  l’idée est de programmer 

des concerts, du théâtre… pour commémorer un 

moment clef de l’histoire du château. Réservez 

d’ores et déjà votre 19 mars 2023 ! 

Ont contribué à ce numéro 5 de la Gazette : 

Olivier, Etienne, Sylviane, Frédérique, Luc, Corine. 

LA MEDIEVALE 

17 et 18 septembre 2022 

Réunion des bénévoles:  

dimanche 11 septembre à 16 

à la Maison Pour Tous de Ham 

Les amis du château, de l’histoire de Ham et son pays 

Téléphone : 03 23 81 16 16—Courriel : château-de-ham@wanadoo.fr 
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